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Herzlich willkommen im Arvenbuel

Unser traditionsreiches *** Hotel - Restaurant Arvenbiel liegt 1256 Meter Gber Meer, hoch
Uber dem schdonen Walensee auf dem Sonnenplateau von Amden.

Wir sind ein ideales Ausflugsziel inmitten einer herrlichen Landschaft. Von gemitlichen Spa-
ziergangen, mehrstindigen Wanderungen oder einfach dem Entfliehen aus dem Nebel, kann
Ihnen das Arvenbdlel alles bieten.

Wenn Sie einen Anlass planen, dann stehen wir Ihnen sehr gerne zur Verfligung. Mitten in
einer atemberaubenden Bergkulisse verfligen wir Gber genau die richtige Infrastruktur, die fast
keine Winsche offen lasst.

Flr Anlasse bis zu 100 Personen kénnen wir Ihnen ein breites Angebot an feinen Menls, le-
ckeren Desserts und auserlesenen Weinen aus der Region anbieten. Das Arvenbluel ist jederzeit
einen Besuch wert, nicht nur wegen der feinen Kiiche, in welcher das Wort hausgemacht halt,
was es verspricht, sondern auch des familidaren Ambientes wegen, in welcher wir Sie gerne
empfangen und verwdhnen.

Das Hotel Arvenbuel verfligt Gber 21 gerdumige, komfortable und gemditliche Zimmer, wovon
einige als Familienzimmer genutzt werden kdénnen. Da unser Leitspruch ,Drink but don’t
drive" ist, sind unsere Zimmer auch die ideale Lésung, ,wenn's mal wieder langer dauert..."

Diese Bankettmendus sind reine Vorschlage und keinesfalls abschliessend. Sie dienen als erste
Idee und die einzelnen Menikomponenten sind frei wahl- und austauschbar. Sie dirfen sich
selbstverstandlich auch selbst ein Menl zusammenstellen oder nach Ihren Wiinschen aban-
dern. Wir bitten Sie, fir eine Besprechung mit uns Kontakt aufzunehmen.

Damit wir far Ihren Anlass und Ihre Anliegen alles bestens organisieren kénnen, sind wir IThnen
dankbar, wenn Sie uns spatestens zwei Wochen vor IThrem Anlass kontaktieren und Ihre Win-
sche bekanntgeben. Egal, ob Sie uns Ihre Wiinsche telefonisch, per Mail oder bei einer per-
sbnlichen Besprechung vor Ort mitteilen mdchten, wir stehen Ihnen mit professionellem Rat
gerne zur Verfiigung.

Wir, zusammen mit unseren Mitarbeitern, freuen uns darauf, Sie zu beraten, zu empfangen
und zu verwohnen. Wir versichern Thnen schon heute unsere beste Aufmerksamkeit, denn das
Gelingen Ihres Anlasses ist unsere Freude.

Herzlichst Ihre Familie Riedi
und das Arvenblel — Team

Bitte beachten Sie:
- Montag ist unser Ruhetag
- vom Parkplatz bis zu den Toiletten ist alles rollstuhlgangig
- grosser Parkplatz vor dem Haus / - Busparkplatz gratis!
- Saal bis 90 Personen / - Restaurant bis 60 Personen
- folgende Angebote erhalten Sie fir Gruppen ab 10 Personen
- die Preise gelten ausschliesslich bei der Wahl eines einheitlichen Menis innerhalb der Gruppe
- als Zahlungsmittel fiir Gesellschaften akzeptieren wir Bargeld, Maestro oder Postcard
- Kreditkarten werden fir Gesellschaften nicht akzeptiert
- gerne kénnen Sie auch eine Anzahlung per Bankiberweisung tatigen
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Aperitif
Getranke
Diverse Aperitifs nach Wahl 6.50
Cupli Prosecco 8.50
mit hausgemachtem Holunderblitensirup 9.00
Hausgemachte Prosecco-Ananas-Bowle pro Liter (ca. 2 dl/Pers.) 65.00

Hausgemachtes Aperitifgeback

Aperopalette mit diversen feinen Happchen pro Person 15.00
Assortiertes Blatterteiggeback pro Person ab 7.50
Kleine Schinkengipfeli pro Stuck 2.50
Kleine Chas-Chuechli pro Stick 2.50
Mini-Frihlingsrollen pro Stick 2.00

mit Sweet-Chili-Sauce

Reichhaltiges Aperobiiffet (ab 20 Personen)
Lassen Sie sich von unserer Kiichencrew mit diversen kalten und warmen,
kdstlichen, hausgemachten Happchen begeistern!

Buffet Standard pro Person 30.00
Buffet Superior pro Person 40.00
Buffet Deluxe pro Person 50.00
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Suppen und Salate

www.arvenbuel.ch
info@arvenbuel.ch

Suppen

Bouillon/Fleischbriihe 7.70
z.B. mit Fladli, Krauterfladli oder Gemisestreifen

Consommé/Kraftbriihe 9.90
z.B. mit Diablotins (Mini-Kaseschnitten), Royal (Eierstich),
Sherry oder Gemdusestreifen

Cremesuppen 7.70
diverse frische GemuUsesuppen

Spezialcremesuppen und saisonale Suppen
Tomatencrémesuppe mit Rahmhaube 12.60
Spargelcremesuppe mit frischen Spargelstickchen 12.60
Kirbiscremesuppe mit seinem Ol und gerdsteten Kernen 12.60
Liebstdckelsuppe mit Rahmhaube 12.60
Steinpilzcremesuppe mit Blatterteighaube 16.50

Salate

Bunter Blattsalat 9.60
verschiedene Blattsalate

Gemischter Salat 12.60
mit verschiedenen Gemiusesalaten und Blattsalat

Tomaten-Mozzarella 15.70
mit Buffelmozzarella und Basilikum-Pesto

Eisbergsalat 14.90
mit Pink Grapefruitsfilets an Thousand-Island-Sauce

Nisslisalat ,Mimosa™ (saisonal) 14.70
mit Ei und Brotcro(itons

Nusslisalat (saisonal) mit frischen, sautierten Eierschwammli und Brotcroutons 18.50
an Nussvinaigrette

Spargelsalat (saisonal) 16.50
mit frischen Spargelstiickchen an feiner Gemusevinaigrette

Blattsalat mit gerdsteten Nissen und Kernen, Kasewirfel und Trauben 15.50

an Balsamico Dressing

Preisliste 2026 / Preisdnderungen vorbehalten / inkl. gesetzlicher MwSt. / alle Preise in CHF Schweizer Franken ~ 4~


mailto:info@arvenbuel.ch

-
VEN UEL Arvenbeistrasse.
Arvenbulelstrasse 47 www.arvenbuel.ch

Vorspeisen

Kalte Vorspeisen

Hausgemachte Gefligelleberterrine 18.50
mit Cumberlandsauce, hausgemachtem Brioche-Toast und Butter

Duett von gebeiztem und gerauchertem Lachs 21.00
mit Meerrettichschaum, Honig-Dillsenfsauce
und hausgemachtem Brioche-Toast und Butter

Bundnerteller 18.50
Rohschinken und Bindnerfleisch

Rindstartar 19.50
rassig gewdirzt, mit Cognac verfeinert
dazu hausgemachtem Brioche-Toast und Butter

Melone mit Rohschinken 18.00

Tartar von geraucherter Forelle 20.50
an Sauerrahmsauce, auf Mini-Rdsti aus rohen Kartoffeln

Warme Vorspeisen
Hausgemachte Tagliarini 16.50
an Olivendl mit Cherrytomaten und frischem Basilikum

Hausgemachte Tagliarini
an feiner Beurre blanc mit frischem Truffel Marktpreis

Waldpilz-Mille-Feuille 17.50
krosser Blatterteig mit frischen Champignons, Eierschwammli,
Steinpilzen und Morcheln an feiner Rahmsauce

Lauwarme Quiche Lorraine 15.50

Zanderfilet an leichter Weissweinsauce 19.50
mit Riesenkrevette und Trockenreis
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3-Gang Meniis

(mit Nachservice)

Wahlen Sie selbst Ihre Lieblingssuppe. Im Menlpreis eingerechnet sind Cremesuppen oder
Bouillons. Beim Hauptgang servieren wir Nachservice. Auch das Dessert steht Ihnen zur Aus-
wabhl frei: gemischtes Glace, frischer Fruchtsalat, Caramelkopfli, Meringues mit Rahm oder die
Hausspezialitat Zwetschgenkuchen mit Nussmirbeteig.

Bitte bei der Menubestellung bekannt geben.

1. Menii 53.00

Suppe oder Salat mit Hausdressing
k %k %k

Kalbsbraten aus dem Ofen,

Gemlusebouquet und Kartoffelgratin
%k %k %k

Dessert nach Wahl

2. Menii 40.50

Suppe oder Salat mit Hausdressing
Xk %k %k

Saftiger Schweinsbraten vom Holzkohlengrill,

Gemlsebouquet und Kartoffelgratin
k %k %k

Dessert nach Wahl

3. Menii 47.00

Suppe oder Salat mit Hausdressing
kK *k %k

Rindsbraten im Ofen geschmort

Gemusebouquet und Kartoffelstock
Xk %k %k

Dessert nach Wahl

4. Meni 61.00

Suppe oder Salat mit Hausdressing
Xk %k %k

Zarter Rindshohricken
auf dem Holzkohlengrill rosé gebraten,

Gemisebouquet und Herzoginnenkartoffeln
%k %k %k

Dessert nach Wahl
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Fortsetzung 3-Gang Meniis

5. Menii

Suppe oder Salat mit Hausdressing
Xk k

Lammgigot vom Holzkohlengrill

Grilltomate und Bohnenblindel, Backerinnenkartoffeln
>k %k

Dessert nach Wahl

6. Menii

Suppe oder Salat mit Hausdressing
KKk

Schweinsschnitzel vom Nierstlick
mit frischen Champignons und Rahmsauce,

Gemusebouquet und hausgemachten Nudeln
>k %k

Dessert nach Wahl

7. Menii

Suppe oder Salat mit Hausdressing
>k %k

Kalbsmedaillons mit frischen Champignons an feinster Rahmsauce,

serviert mit Gemisebouquet und hausgemachten Nudeln
XKk

Dessert nach Wahl

8. Menii

Suppe oder Salat mit Hausdressing
Xk k

“Piccata Milanese" Schweinsschnitzel im Ei und Kase gebacken,
mit frischen Champignons und Schinken garniert, mit Tomatensauce

mit Weisswein-Risotto oder Spaghetti
KKk

Dessert nach Wahl

9. Menii

Suppe oder Salat mit Hausdressing
>k %k

Zander aus Schweizer Binnengewassern, nach ,Art des Chefs"
mit Zitronenbutterschaum, serviert mit Blattspinat und Salzkartoffeln

%k %k
Dessert nach Wahl

www.arvenbuel.ch
info@arvenbuel.ch

49.50

42.50

51.50

43.50

51.50
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4-Gang Meniis

(mit Nachservice)

Menii
Bundnerteller
%k %k

Bouillon oder Cremesuppe

>k %k

Kalbsmedaillons nach Art des Chefs

mit Gemusestreifen, Pilzen und Schinkenstreifen,
Hollandaisesauce und dazu hausgemachte Nudeln
>k %k

Ananas-Carpaccio mit Kokosnussglace und Malibu

Menii

Gerauchertes Forellentartar

an Sauerrahm auf Mini-Rosti aus rohen Kartoffeln
% Xk %k

Bouillon oder Crémesuppe

XKk

Kalbsriickenbraten im Ofen glasiert,
Gemlsebouquet und hausgemachte Nudeln
KKk

Lauwarmer Schokoladenkuchen und Haselnussglace

Menii
Bouillon oder Cremesuppe
KKk

Krautercrépe-Roéllchen mit Thon gefillt und Salatbouquet
Xk k

Frische Entenbrust (F) “"Bigarade" rosa gebraten,

mit Orangenfilet und Orangensauce, Broccoli und Wildreis
KKk

Hausgemachter Zwetschgenkuchen

www.arvenbuel.ch
info@arvenbuel.ch

76.50

79.50

69.50
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Fortsetzung 4-Gang Meniis

13. Menii 68.50
Bouillon oder Crémesuppe
Xk k

Hausgemachte Tagliarini mit Cherrytomaten und frischem Basilikum
>k %k

"Osso Bucco Cremolata®

im Ofen geschmorte Kalbshaxe

mit Zitronen, Knoblauch und Krautern gewdlrzt,

Gemuisebouquet und Weisswein-Risotto oder Polenta

>k %k

Mascarponemousse an Rum-Orangensalat

14. Menii 79.50
Bouillon oder Cremesuppe
KKk

Gemlsegratin mit Hollandaisesauce gratiniert

XKk

Kalbssteak vom Grill mit Pilzragout aus Champignons,
Eierschwammli, Steinpilzen und Morcheln

dazu hausgemachte Nudeln

KKk

Zitronen-Tarte mit Zucker-Mirbeteig

15. Menii 78.50
Bouillon oder Cremesuppe
>k %k
Waldpilz-Mille Feuille, krosser Blatterteig mit frischen Champignons,
Eierschwammli, Steinpilzen und Morcheln an feiner Rahmsauce
Xk k
Roastbeef (Swiss Prime Beef) vom Rindsnierstliick, am Stlick englisch gebraten
mit Béarnaisesauce, Gemiisebouquet
und Kartoffelkroketten
Xk k

Baumnussparfait mit Sauerrahm und Honig
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Vegetarische Hauptgerichte

Wir haben Ihnen ein paar Méglichkeiten an vegetarischen Gerichten zusammengestellt. Diese
kdnnen anstelle des Hauptgangs serviert werden. Pro Gesellschaft kann nur ein vegetarisches
Gericht gewahlt werden. Gerne dirfen Sie die Entscheidung auch unserem Klichenteam Uber-
lassen. Wir servieren dann jeweils unser vegetarisches Tagesgericht.

Zucchetti-Piccata
frische Zucchetti im Ei-Kasemantel, an Tomatencoulis

Gemiisekuchen
viel frisches Gemuse auf geriebenem Teig mit Ei-Rahmguss

Kasekuchen mit Lauch

Hausgemachte Crépes
mit Pilzragout (Champignons, Eierschwémmli, Steinpilze und Morcheln)
an feiner Rahmsauce, mit buntem Gemusebouquet

Paniertes Sellerieschnitzel
Sellerie im Brotmantel gebacken

Steinpilzrisotto (saisonal)
serviert mit geschmolzenen Tomaten und Auberginen-Chips

Hausgemachte Tagliarini
mit Tomaten, Champignons und Krautern
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Hausgemachte Dessert-Spezialitiaten

Zwetschgenkuchen mit Nussmiurbeteig
mit Rahm plus

Erdbeertorte (saisonbedingt)
Charlotte Russe

Schwarzwaldertorte

Zitronentarte mit Zucker-Mirbeteig

Walnussparfait mit karamelisierten Nissen und Ahornsirup
Frichte-Tiramisu

3-erlei Panna Cotta

Susse Kaffeevariation

Arvenbieler Dessertvariation
lauter bunte, slsse Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

Frischer Fruchtsalat
mit Rahm

Kleiner gemischter Kaseteller
mit hausgebackenem Frichtebrot

Alle unsere Kuchen, Torten und Glaces
sowie Patisserien sind frisch und hausgemacht!!!

Preisliste 2026 / Preisdnderungen vorbehalten / inkl. gesetzlicher MwSt. / alle Preise in CHF Schweizer Franken

6.60
1.50

9.50
9.00
9.50

14.50
14.50
13.50
16.50
15.50
19.50

11.60
13.10

14.50


mailto:info@arvenbuel.ch

-
VEN UﬁL Avenbicktrasse.
Arvenbulelstrasse 47 www.arvenbuel.ch

Allgemeine Geschiftsbedingungen Bankette

1. Vertragsabschluss
Die Reservation wird schriftlich bestatigt und erlangt Giltigkeit mit der Riickbestatigung des Veranstalters.

2. Preise und Zahlungsbedingungen

Die Preise schliessen die gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Eine Erh6hung der Mehrwertsteuer nach Vertragsabschluss ge-
hen zu Lasten des Veranstalters. Preisanpassungen sind ausdrticklich vorbehalten. Rechnungen des Hotels sind nach de-
ren Erhalt innert 10 Tagen netto zu bezahlen. Veranstalter aus dem Ausland bezahlen die Rechnungen im Hotel sofort
nach Ende der Veranstaltung. Persoénliche Checks werden nicht akzeptiert. Je nach Grésse und Art der Veranstaltung ver-
langt das Hotel eine Vorauszahlung.

3. Teilnehmerzahl

Der Veranstalter muss dem Hotel die endglltige Teilnehmerzahl (Garantiezahl) spatestens am Vorabend des Termins der
Veranstaltung mitteilen. Diese gilt als Verrechnungsgrundlage. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben, wird der
Abrechnung die tatsachliche Teilnehmerzahl zu Grunde gelegt.

4. Stornierung
Kann eine Veranstaltung nicht durchgefiihrt werden, ohne dass das Hotel daflir verantwortlich ist, so behalt das Hotel den

Anspruch auf Zahlung der Vergltung entsprechend der Auftragsbestatigung des Hotels gemass Ziffer 1. sowie dem Ein-
gang der schriftlichen Absage wie folgt:

4.1 Hotelzimmer
Stornierungszeit vor dem Veranstaltungstermin Anspruch des Hotels

mehr als 60 Tage kein Anspruch

bis 59. Tag 30% der Zimmer
bis 45. Tag 50% der Zimmer
bis 30. Tag 100% der Zimmer

4.2 Bankette
Stornierungszeit vor dem Veranstaltungstermin Anspruch des Hotels

bis 60 Tage kein Anspruch

46. bis 59. Tag Pauschal CHF 500.- fiir entgangenen Umsatz
30. bis 45. Tag Pauschal CHF 750.- fir entgangenen Umsatz
20. bis 29. Tag 50% der vereinbarten Leistungen

10. bis 19. Tag 75% der vereinbarten Leistungen

ab 9. Tag 100% der vereinbarten Leistungen

Die Bedingungen kénnen je nach Veranstaltungsgrésse individuell angepasst werden. Diese werden in der Bestatigung
festgehalten. Hat das Hotel begriindeten Anlass zur Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb,
die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefahrden droht, sowie im Falle héherer Gewalt, kann das Hotel die Veranstal-
tung ohne jegliche Schadenersatzverpflichtungen absagen.

5. Drittleistungen
Soweit das Hotel fir den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt das Hotel im

Namen und fiir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet flir die sorgfaltige Behandlung und ordnungsgemasse
Riickgabe dieser Einrichtungen und stellt das Hotel von allen Ansprichen Dritter frei.

6. Speisen und Getranke

Samtliche Speisen und Getranke sind vom Hotel zu beziehen. In Sonderfallen (nationale Spezialitaten, usw.) kann hier-
Uber, vorbehaltlich einer Servicegebihr bzw. eines Korkengeldes, eine anderweitige schriftliche Vereinbarung getroffen
werden.

7. Nachtzuschlag
Fir Veranstaltungen, welche langer als bis 24.00 Uhr dauern, erheben wir einen Nachtzuschlag pro angebrochene Stunde

von CHF 150.00 bis 02.00 Uhr und CHF 300.00 ab 02.00 Uhr.

8. Schaden und Haftung

Flr Beschadigungen oder Verlust an Einrichtungen oder Inventar, die wahrend der Veranstaltung verursacht wurden, haf-
tet der Auftraggeber, ohne dass es eines Nachweises des Verschuldens durch das Hotel bedarf. Die Anbringung von Deko-
rationsmaterial oder von sonstigen Gegenstanden ist ohne die Zustimmung des Hotels nicht gestattet. Fiir Verlust oder
Beschadigung von eingebrachten Gegenstanden bei Konferenz- und Bankettveranstaltungen Gbernimmt das Hotel keine
Haftung. Die Versicherung fir eingebrachte Sachen hat der Veranstalter selbst zu besorgen.

9. Verschiedenes
Diese Allgemeinen Geschéftsbedingungen sind integrierender Bestandteil unserer definitiven Bestatigung.

Erfallungsort und Gerichtsstand fur beide Parteien ist Amden.

Amden, Januar 2011
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